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FORMACION Divulgadores de las cualidades de los vinos del Marco

- del Consejo Regulador a las puertas del Alcazar.

EMACKON

Eljerezylamanzanilla
cuentan con 25 nuevos
‘sherry educators’

Los formadores del
jerez concluyeron ayer
un riguroso examen

Curso sobre los vinos
del Marcoen la
Universidad Pablo de
Olavide de Sevilla

Regulador de las De-
mes de Ornigen Jerez-
Xérés-Sherryy zanilla-Sanhi-
car de Barrameda ha redoblado
su apuesta por la formacion de
profesionales de la hosteleriay la
restauracion, sumilleres, pres-
criptores y lideres de opinién
como una herramienta funda-
mental dentro de susacciones de

romocién de losvinosde Jerezy
fi)l manzanillaen Espanaylos mer-
cados exteriores.

Esta semana han tenido lugar
dos iniciativas que se inscriben en
estalinea: la puesta en marchade
un novedoso curso sobre losvinos
de Jerez en la Universidad Pablo
de Olavide de Sevillay la celebra-
ci6n de un nuevo seminario para
la obtencién del titulo de Forma-
dor Homologado de los vinos de

Jerez, en la propia sede del Con-

sejo Regulador.

Veinucinco especialistas en for-
macion, periodistas, endlogos y
profesionales de tor, proce-
dentes de distintas partes de la ge-
ografia espanola, pertenecen des-
de esta semana al selecto grupo
de sherry educatorso lormadores
del jerez, una red de especialistas
heterogéneos que colaboran con
el Consejo Regulador en la dival-
gacidn del jerez anzanilla a
través de su propia actividad pro-

fesional

Todos ellos concluyeron ayer
un riguroso examen eorico y
prictico que ha puesto a prueba
sus conocimientos y su capacidad
para convertirse en nuevos alia-
dos del jerez en la labor de pro-
mocion genérica y divulgacion
que viene realizando el Consejo
Regulador tanto en los principa-
les mercados del sherry como en
aquellos considerados potencia-
les por sus posibilidades de creci-
miento estratégico,

Por otro lado, el primer curso
que introduce la enologia en las
aulas de la Pablo de Olavide se
inauguraé esta semana. Durante
los cinco dias del curso, pasarin
por las aulas especialistas en hos-
teleriay 1 racion, se llevari
acabo mesas redondas, ejercicios
de cata, se daran a conocer nue-
VOS USOS PAra estos vinos, y se rea-
lizard un maridaje entre vinos de
Jjerezy jamén de Huelva

EMPRESA VINATERA

“Positiva”
participacion
de Majuelo
enelSalon
Gourmets

La firma jerezana
recibié numerosas
visitas de agentes y
distribuidores
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JEREZ

La empresa vinatera jerezana
Productos Majuelo acudié asu
citacon el Salon Internacional
del Club de Gourmets, en Ma-
drid, con un espacio propio
para dar a conocer al mundo
sus novedades.

Joaquin Gémez-Beser, di-
rector general de la empresa,
hace un balance altamente po-
sitivo de su participacion en
esta edicién, celebrada del 14
al 17 de abril, “enla que se han
entablado relaciones con nue-
VOS CONtACtos en nuestro pais
y en el extranjero”,

El espacio de la firma jere-
zana recibié numerosas visitas
de distribuidoresy agentes co-
merciales europeos, sobre todo
de Alemania, Inglaterra, Ho-
landay Bélgica.

Productos Majuelo espera
que su participacion en esta fe-
ra, punto de encuentro entre
fabricantes y consumidores de
entarios de
TVl para crecer
en distribucion y confirmar su
presenciaen todo el territorio
nacional.

Productos Majuelo haapro-
vechado este importante en-
cuentro para mostrar a nivel
internacional sus productos
miis emblemiticos -vinagres
amparados bajo la Denomina-
cién de Origen Vinagre de Je-
rez, suseleccion de sales, con-
seTvasy picos-comosusiiltimas
novedades-salsa al oloroso, sal-
sa de algarroba y arrope (ca-
ramelo de mosto de uvaj-, en
las que se han combinado las
téenicas tradicionales con los
mis modemos métodos de ela-
boracion y control de la cali-
dad.

El Salon Intemacional del
Club Gourmets es considera-
do como el mayor exponente
de los productos de alta gama.

AzucaReRrAs La central sindical UGT considera que no va a implicar ningtin cambio

El acuerdo entre EbroyAcor no
afectaal plan de empleo andaluz

INFORMACION

SEVILLA

El secretario general de la Fede-
racion Agroalimentaria de UGT-
Andalucia, Pedro Marcos, senald
ayer que ¢l acuerdo alcanzado el
pasado 10 de marzo entre las azu-
ras Ebro y Acor, en presencia

de la Consejeria de Agriculturay
Ganaderia de Castillay Leén, y
que la Junta de Andalucia acepto
l‘lj)‘d&ldujllr\'{m, “nosupone nin-
gun cambio respecto al plan de
empleo” disenado entr
bierno andaluz, la indust
carera y los agricultores.

Marcos explicd que este plan
de empleo “ya est ado” con

idise
labiisqueda de alternativas de re-
conversion tras el cierre de las fa-
bricas de Guadalcacin (El Portal)
y San José de La Rinconada (Se-
villa), porlo que “no tiene efecto
enél”.

Por otro lado, las Consejerias
de Empleoy de Agriculturay Pes-
ca, la empresa Ebro Puleva, lossin- #
dicatos BGT y €COO0 en Anda-
lucia, junto a los ayuntamientos
de Jerezy de La Rinconada acor-
daron el pasado 26 de febrero la
creacién de una mesa de trabajo
y didlogo permanente, que mos-
trarisus resultados er meses,

El objetivo del documento ru-
bricado esel de buscar nuevos pro-
yectos empresariales que garanti-
cen el mantenimiento del empleo
y de la actividad tras el cierre de
las dos azucareras andaluzas.

RECONOCIMIENTO

Medallaspara
Williams &
Humberten
Estados Unidos

INFORMACION

JEREZ

El brandy Solera Gran Reser-
va Gran Duque de Alba, el ron
Dos Maderas 5+3yla Cremade
Alba de Williams & Humbert
han recibido las medallas de
oro, plata y bronce, l'('.s!:t‘rtiA
vamente, en la iltima edicion
del San Francisco World Spi-
rits Competition celebrada re-
cientemente. Se trata de un
concurso internacional, el mis
importante dentro de EEUU,
en el que han participado un
total de 800 marcas de espiri-
tuosos de 63 paises del mun-
do, que han sido valoradas por
un jurado compuesto por 25
profesionales.

Fundado en el ano 2000 por
losdirectores del Concurso In-
ternacional de Vinos de San
Francisco, el de espirituosos es,
segun la organizacién, “una
a mundial que cada edicién
ode par-
pantes como en importan-
laindustria de este sec-

Los reconocimientos reci-
bidos por las marcas de Wi-
lliams & Humbert en EEUU
suponen un importante im-
pulso en el objetivo de la firma
Jerezana por consolidar su po-
sicionamiento ¢ incrementar
su cuota en dicho pais.

En este senudo, cabe recor-
dar que la compania bode-
gueradecidio aumentar su pre-
sencia en el pais norteameri-
cano a través de una joint ven-
ture (alianza estratégica) con
Reformed Spirits Groupy Joel
Gosler, antiguo ejecutivo de la
filial estadounidense de Wi-
lliam Grant & Sons.

Kindred Spirits es el nom-
bre de la cnmpaﬁ a que, con
base en Miami, se encarga de
distribuiry ejecutar los planes
de marketing de los productos
que Williams & Humbert con-
sidera claves para este me|
do entre los que destacan, ade-
mis de los tres premiados, Dry
Sack Médium.

Asimismo, cabe senalar que
Dos Maderas 5+3 ha recibido
ademas la medalla de bronce
en el Internacional Rum Fes-
tival celebrado también en San
Francisco,

Asimismo, el presidente de
Ebro Puleva, Antonio Hermandez,
apunté entonces que la compa-
iia tiene previsto invertir cerca de
200 millones de euros en Anda-
lucia. Al margen de los nuevos pro-
yectos, mantendrd abiertala plan-
ta alcoholera de La Rinconada,
de la que dependen 30 emplea-
dos. La empresa hizo priblica una
inversién de 72 millones de euros
para la puesta en marcha de una
plantade biodiésel en Jédula, una
refineria de aziicar en Guadalete
ylaconstruccién desilosen La Ca-
bezuela.




